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PÜHAPÄEVITI BRANTŠ 14.- / 6.-

EELROAD
1) Madalal temperatuuril küpsetatud forellifilee 
kollase peedi, vutimuna, kurgi, forellimarja ja aioli 
kastmega (gluteenivaba)  6.50
2) Pardiliha ja köögiviljadega toorkevadrull terava 
magushapu kastmega (gluteeni- ja laktoosivaba) 6.50
3) Burrata juust ürdi-brioche’i puru, marineeritud 
kirsstomatite ja karulauguõliga  6.50
EINEVÕILEIVAD
4) Heeringa-munavõileib kodujuustu, kurgi ja 
rohelise sibulaga  6.-
5) Brioche röstitud Parma singi, spargli-ürdisalati ja 
Hollandi kastmega  6.50
6) Rohelise herne hummus paprikasalsa ja korian-
driga läätseleival (gluteeni- ja laktoosivaba)  6.-  V
SALATID
7) Salatipõhi kurgi, tomati ja kastmega  3.-  V
Kaste omal valikul: palsamiäädika-meevinegrett, 
valge veini vinegrett, ürdivinegrett, tšillivinegrett, 
hapukoore-aedtillikaste, jogurti-mündikaste, aioli 
kaste, Caesari kaste, tšillimajonees
7a) Lisand omal valikul: kitsejuust, mozzarella, 
parmesan, Brie juust, küpsetatud lõhe, heeringas, 
krevetid, küpsetatud kana, Parma sink, vutimunad, 
oliivid, röstitud värvilised peedid, vinnutatud 
tomatid  2.50
VEINI KÕRVALE
8) Ahjusoe Brie juust grissini’de ja rabarbrimoosiga 8.-
9) Marineeritud oliivid ja soolapähklimiks 
(gluteeni- ja laktoosivaba)  6.-  V
SUPID
10) Kalasupp spargli, kartuli, spinati ja brokoliga 
(gluteeni- ja laktoosivaba)  5.50
11) Vürtsikas kookosesupp  V
11a) Lisand omal valikul: kana, seened, lõhe, 
krevetid (gluteeni- ja laktoosivaba)  4.50
KALAROAD
12) Lestafilee sooja spinati-fenkoli-kirsstomatisalati 
ja mereanni-bisque’ga (gluteenivaba)  12.-
13) Tšilli, küüslaugu, peterselli ja oliiviõliga praetud 
minikalmaarid musta pasta ning tindimajoneesiga  12.-
LIHAROAD
14) Maisikanafilee sooja kinoa ja rohelise herne 
salati, magushapu rabarbrikeedise, orasetolmu 
ning porgandikreemiga (gluteenivaba)  11.-
15) Antrekoot kartulivormi, spargli ja punase veini 
kastmega (gluteenivaba)  14.-
TAIMETOIDUD
16) Udon nuudli- ja köögiviljavokk seesami ja 
koriandriga (laktoosivaba)  8.-  V
17) Tomatine kookose-läätsepada kurgisalatiga 
(gluteeni- ja laktoosivaba)  7.-  V
DESSERT
18) Sidruni ja grappa’ga maitsestatud panna cotta 
marjasalati ja basiilikusiirupiga (gluteenivaba)  4.50
19) Crème brûlée rabarbrikeedisega 
(gluteenivaba)  3.50
20) Jäätisekokteil laimimahla ja mündiga 
(gluteenivaba)  3.50
21) Jäätis moosi ja vahvliga  3.-     
22) Sorbett (gluteeni- ja laktoosivaba)  3.-  V
23) Päevakook  2.- kuni  4.-
 
 

ЗАКУСКИ
1) Запечёное при низкой температуре филе форели с 
жёлтой свеклой, перепелиным яйцом, огурцом, икрой 
форели и соусом айоли (без глютена)  6.50
2) Спринг-ролл с уткой и овощами сервириваный с острым 
кисло-сладким соусом (без лактозы и глютена)  6.50
3) Сыр буратта с крошкой из бриоша с пряностями, 
маринованными томатами черри и айоли из черемши 6.50
БУТЕРБРОДЫ
4) Бутерброд с сельдью, яйцом, домашним сыром, 
огурцом и зелёным луком  6.-
5) Обжаренная Пармская ветчина на бриоше, салат из 
спаржи и пряностей с голландским соусом  6.50
6) Хумус из свежего горошка с сальсой из паприки и 
кориандра на чечевичной лепёшке 
(без лактозы и глютена)  6.-  V
САЛАТЫ
7) Салат-латук с огурцом, томатом и соусом  3.-  V
Заправка к салату на выбор: медовый соус винегрет с 
бальзамическим уксусом, белый винный уксусный 
винегрет, соус винегрет с пряностями, соус винегрет с 
чили, соус из сметаны и укропа, мятно-йогуртовый соус, 
соус Айоли, соус Цезарь, майонез с чили

7a) Добавки на выбор: козий сыр, моцарелла, пармезан, 
сыр бри, запечённый лосось, сельдь, креветки, 
запечённая курица, Пармская ветчина, перепелиные 
яйца, оливки, запечённая разноцветная свёкла, вяленые 
томаты  2.50
ЗАКУСКИ К ВИНУ
8) Тёплый сыр бри с гриссини и вареньем из ревеня  8.-
9) Маринованные оливки и ассорти из соленых орешков 
(без лактозы и глютена)  6.-  V
СУПЫ
10) Рыбный суп со спаржей, картофелем, шпинатом и 
брокколи (без лактозы и глютена)  5.50
11) Острый кокосовый суп  V
11a) Добавка на выбор: курица, грибы, лосось, креветки 
(без лактозы и глютена)  4.50
РЫБНЫЕ БЛЮДА
12) Филе камбалы с тёплым салатом из шпината, 
фенхелья и черри томатов с соусом bisque
(без глютена)  12.- 
13) Жаренные на оливковом масле мини-кальмары с 
чили, чесноком и петрушкой с чёрной пастой и 
майонезом из чернил  12.- 
МЯСНЫЕ БЛЮДА
14) Филе кукурузного цыплёнка с киноа и салатом из 
свежего горошка, кисло-сладкое варенье из ревеня, 
витграсс и крем из моркови (без глютена)  11.-
15) Анрекот с картофельной запеканкой, спаржой и 
соусом из красного вина (без глютена)  14.-
ВЕГЕТАРИАНСКИЕ БЛЮДА
16) Вок из лапши Удон и овощей с кунжутом и 
кориандром (без лактозы)  8.-  V
17) Кокосово-чечевичное рагу с томатами и салатом из 
огурцов (без лактозы и глютена)  7.-  V
ДЕСЕРТ
18) Панна котта со вкусом лимона и граппы с ягодным 
салатом и сиропом из базилика (без глютена)  4.50
19) Крем-брюле с вареньем из ревеня 
(без глютена)  3.50
20) Коктейль-мороженое с лаймом и мятой 
(без глютена)  3.50
21) Мороженое с вареньем и вафлей  3.-
22) Сорбе (без лактозы и глютена)  3.-  V
23) Пирожное дня от  2.- до  4.-

STARTERS 
1) Slow- baked trout fillet with yellow beetroot, 
quail egg, cucumber, trout caviar and aioli sauce(g-
luten free)  6.50 
2) Raw spring roll with duck meat and vegetables in 
sweet and sour sauce (gluten and lactose free)  6.50
3) Burrata cheese with herb brioche crumbs, 
marinated cherry tomatoes and ramsons oil  6.50 
SANDWICHES
4) Sandwich with herring and eggs, cottage cheese, 
cucumber and green onions  6.-
5) Brioche with roasted Parma ham, asparagus 
herb salad and Hollandaise sauce  6.50
6) Green bean hummus with pepper salsa and corian-
der on lentil bread (gluten and lactose free)  6.-  V
SALADS
7) Lettuce with cucumber and tomato  3.-  V
Choose the dressing: balsamic-honey vinaigrette, 
white wine vinaigrette, herb vinaigrette, chilli vinaig-
rette, sour cream dill sauce, yoghurt mint sauce, aioli 
sauce, Caesar dressing, chilli mayonnaise.
7a) Choose the topping: goat cheese, mozzarella, 
Parmesan, Brie cheese, baked salmon, herring, 
shrimps, roasted chicken, Parma ham, quail eggs, 
olives, roasted colourful beetroots, sun dried 
tomatoes  2.50
WITH WINE
8) Baked Brie with grissini and rhubarb jam  8.-
9) Marinated olives and salty peanut mix (gluten 
and lactose free)  6.-  V
SOUPS
10) Fish soup with asparagus, potatoes, spinach 
and broccoli (gluten and lactose free)  5.50
11) Spicy coconut soup  V
11a) Choose the topping: chicken, mushrooms, 
salmon, shrimps (gluten and lactose free)  4.50
FISH DISHES
12) Flatfish fillet with warm spinach, fennel, cherry 
tomato salad and seafood bisque (gluten free)  12.-
13) Baby squid fried in chilli, garlic, parsley and 
olive oil with black pasta and ink mayonnaise  12.-
MEAT DISHES
14) Corn-fed chicken fillet with warm quinoa and 
green bean salad, sweet and sour rhubarb jam, couch 
grass powder and carrot cream (gluten free)  11.-
15) Sirloin with potato casserole, asparagus and 
red wine sauce (gluten free)  14.-
VEGETARIAN
16) Udon noodles and vegetable stir fry with 
sesame and coriander (lactose free)  8.-  V
17) Tomato, coconut, lentil dhal with cucumber 
salad (gluten and lactose free)  7.-  V
DESSERT
18) Lemon and crappa panna cotta with mixed 
berries and basil syrup (gluten free)  4.50
19) Crème brûlée with rhubarb jam 
(gluten free)   3.50
20) Ice cream shake with lime juice and mint 
(gluten free)  3.50
21) Ice cream with jam and waffle  3.-   
22) Sorbet (gluten and lactose free)  3.-  V
23) Daily cake  2.- to  4.-
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